
49€ PAR PERSONNE

NOËLMENU DE

Fricassée de Gambas, crème de vin blanc moelleux 
au Kari Goss, riz de Camargue

Cuisse de canard braisée au four, jus corsé à la truffe,
pommes de terre grenaille

Pavé de Cabillaud rôti, beurre blanc à l’orange
sanguine, écrasé de pomme de terre

Noix de Coco en trompe l’oeil, ananas confit,
guimauve à la fève de Tonka

Douceurs fromagères de la Laiterie de Kerguillet (supplément 5 €)
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OU

OU

Bûche roulée au Guayaquil façon rocher, coeur
crémeux à la vanille

45 €

Médaillon de Foie Gras aux brisures de pain d’épices,
confiture de clémentines corses & ses toasts


